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MENÚS COMUNIÓN 2024 
Camping Almafra 

 

  

      
info@campingalmafra.es       www.campingalmafra.es 



 

 

MENÚ1 

42€por persona  

Precios IVA incluido  

AL CENTRO DE LA MESA 
 
Rueda de ibéricos 

Tabla de quesos 

Festival de ahumados 

Calamares a la andaluza 

Selección de croquetas (boletus / jamón ibérico) 

PRINCIPAL  
 
Dúo de arroces: 

Arroz del Senyoret 

Paella de verduras 

POSTRE  
 
Carpacho de piña con helado de coco y dulce de 

leche  

Café/Infusiones  

 

BODEGA  
 
Vino Tinto 
Vino Blanco 
Vino rosado 
Cava 
 
Agua, refrescos, cervezas. 
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MENÚ 2  

45€por persona  

Precios IVA incluido 

 

AL CENTRO DE LA MESA 
 
Carpaccio de ternera con virutas de parmesano 

Tabla de patés con confituras 

Ensalada de salazones 

Sepia a la plancha  

Revuelto de ajos tiernos, trigueros y gambas 

 

PRINCIPAL A ELEGIR 
 
Medallones de solomillo ibérico con salsa a elegir y 

gratén de patata 

o 

Bacalao confitado con crujiente de bacon sobre pisto de 

manchego 

 

POSTRE  
 
Trio de frutas de temporada con helado de vainilla y 

crujiente de galleta  

Café/Infusiones  

  

BODEGA  
 
Vino Tinto 
Vino Blanco 
Vino rosado 
Cava 
 
Agua, refrescos, cervezas. 
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MENÚ 3  
 

50€por persona  

Precios IVA incluido 
 

AL CENTRO DE LA MESA 
 
Jamón ibérico al corte 

Tartar de salmón con aguacate y tomate 

Tataki de atún con soja  

PRINCIPAL 
 
Dorada a la espalda con salteado de verduras 
 
Sorbete de mandarina  
 
Presa ibérica con patata a las finas hierbas 

POSTRE  
 
Fresas maceradas con helado de leche merengada  
Café/Infusiones  

 

BODEGA  
 
Vino Tinto 
Vino Blanco 
Vino rosado 
Cava 
 
Agua, refrescos, cervezas. 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
  

 
 

 
 
 
 

AL CENTRO DE LA MESA 
 
Snacks y aceitunas 
Jamón serrano y queso manchego 
Taquitos de tortilla de patata 
Calamares a la romana 
Croquetas de jamón  
  

PRINCIPAL A ELEGIR  (para todos los comensales el mismo) 

 
Paella Alicantina 
o 
Spaguetis boloñesa  
o 
Pechuga de pollo empanada con patatas 
o 
Hamburguesa con queso con patatas 
 

POSTRE  
 
Helado 
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NUESTROS MENÚS INCLUYEN 
 
Cóctel de bienvenida 
(Patas chips, aceitunas, coca façida, saladitos variados,  
quiche lorraine, canapés variados) 
Bebidas durante el cóctel y la comida.  
(Refrescos, agua, cervezas y vinos con D.O.) 
Minutas personalizadas 
Decoración de centro de mesa con flores naturales 
Uso de piscina exterior (1) 
Zona exterior infantil 
Aparcamiento durante el evento 
Precios con IVA incluido 
 

NUESTROS MENÚS NO INCLUYEN 
 
Tarta de celebración (2) 
Bebidas después de la comida (3) 
Personal de animación 

PUEDE COMPLETAR SU EVENTO 
 
Jamón ibérico al corte y maestro cortador 
Rincones y puestos variados durante el cóctel  
(mesa de quesos, ibéricos, sushi, salazones y 
encurtidos...) 
Candybar o mesa de dulces  
Castillo hinchable, mago, payaso, dj, etc.(4) 
 

(1) Sujeto a horario establecido por la propiedad. (2) Coste: 4€/p.p. No se puede traer del exterior. Se puede 
cambiar por el postre. (3) Barra libre por copas o por botellas. Copas: tarifa restaurante. Botella de alcohol + 10 
refrescos, 50€. (4) Toda persona ajena al evento debe presentar documentación en regla como trabajador en activo. 
 
 
LAS PROPUESTAS SON PARA UN MÍNIMO DE 20 COMENSALES, SI SON MENOS SE DEBERÁ 
CONSULTAR EL PRECIO. PARA CONFIRMAR LA RESERVA SE DEBERÁ EFECTUAR UN DEPÓSITO 
DE 300€. EL PAGO TOTAL DEBERÁ FORMALIZARSE ANTES DE LA CELEBRACIÓN DEL EVENTO. EL 
NÚMERO DEFINITIVO DE COMENSALES DEBERÁ CONFIRMARSE CON 7 DÍAS DE ANTELACIÓN. 
 
*Los menús pueden modificarse o crearse desde cero. Además, disponemos de alternativas para personas 
vegetarianas/veganas y podemos adaptar nuestros platos a personas celiacas, intolerantes o alérgicas. 


